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Votre dîner



Un Plaisir

GOURMET

La Planche à partager
Bressaola et gressin
La Pêche au thon

Dégustation Salée Froide
Raviole ouverte d’un tartare de saumon vinaigrette et petites 

perles

Le Clin d’œil du Chef
Gaspacho de pastèque et tomate en salade, chorizo croustillant 

La Dégustation chaude
Filet de poulet fermier rôti, 

Risotto au glacis de carottes, petits pois à la française

Les Fromages à partager
Plateau de fromages affinés, 

servis avec notre Pain au comté

Nos Douceurs
Choux girly à La framboise 

Pavlova cerises, Crème verveine

Le Corner à gourmandises
Chocolat praliné

*****

Vin rouge : AOC Château de Lou – Côtes du Roussillon Village  2021

« Une petite escapade au cœur du Roussillon, terre aride et sauvage qui 

donne des vins de caractère ! Un très beau bouquet mi-fruits mi- garigues, 

une texture ronde et une fin de bouche savoureuse »

Vin blanc : AOC Coteaux Varois – Bastide de Blacaillou - Joio 2022 

« Joio, la joie en provençal définit bien ce vin à la brillance très attirante. 

Délicat avec ses notes de fleurs blanches et de de fruits à chair blanche il 

explose en bouche avec fraicheur remarquable »


