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Un Plaisir

GOURMET

Avant Match 

Les Plaisirs sucrés
La tarte aux pêches

La framboise façon Eton Mess

La Brioche de Menton

Biscuit cuillère ganache chocolat

Le Clin d’œil salé
Gaspacho de tomate au curry vert

Tartine d’un pain viennois au carpaccio de boeuf

A la mi temps

Les Fromages à partager
Plateau de fromages assortis

Accompagné de notre fougasse au thym

Après Match

La Fraîcheur
Tartare de saumon et guacamole, chips de maïs

La Dégustation chaude
Quasi de veau rôti, jus d’un axoa et tortilla estivale

Nos Douceurs
Calisson amande et melon au Muscat

*****

Vin blanc : AOC Vouvray – Domaine Grand Côteaux 2022  

« Un pur Chenin de Loire offrant à la fois un très beau bouquet de fleurs blanches, 
d’acacia et une bouche avec une tension remarquable ! L’équilibre est parfait et la 

longueur en bouche toute aussi splendide ! »

Vin rouge : AOC Médoc – Château Clément Saint Jean « Cru Bourgeois » 2015

« Une petite pépite sur un immense millésime ! Un bouquet complexe de fruits noirs et 

de sous-bois. Une charpente de velours et une bouche très savoureuse…comme une 

mise en jambe avant la Coupe du Monde de Rugby ! »


